CHEZ JULIEN

MENU

COCKTAILS DE LA PLACE

Portoloin 14
Sangria Porto, rhum, canneberge, cannelle, orange
Cherry fashioned 14
Whisky Baril Caché, sirop cerise, Angostura

*Aussi disponible en version allongée

Basilisk 14
Gin verde, huile de basilic, lime

Golf du Mexique 14
Tequila, mezcal, amermalade, sirop simple et lime
Potage du moment 9
Garnitures appropriées

Salade, vinaigrette érable 12
Pommes, oreille de crisse et pignons de pins

Burrata, plein d’herbes 21
Foccacia, tomates vanillées

Pieuvre marinée et grillée 24
Haricots noirs, mais et Gochujang comme une guédille
Plateau a partager / 2 36

» Rillette de truite confite

» Foie gras torchon

* Canard fumé

* Marinades
Poutine de chou-fleur 18
Sauce au foie gras
Entrée du moment P.M.

Selon l'inspiration de 'équipe

PROMOTIONS

Mardi et mercredi soir Bouteilles 40% de rabais

Jeudi
Midis Verre de vin

* Promotions non jumelable

BAR:2pouride5a7

as8$

PLATS

ent/ plat
Tartare saumon(F-S) 18/ 41
Pistaches, feta et émulsion fraises-basilic
Tartare de boeuf(F-S) 18 / 41
Salsa de shitake grillés, dijonnaise au thym frais
Thon + crevettes nordiques 39

En salade repas, tomates, asperges, amandes, soja-érable

Burger Juju (F) 41

Wagyu QC Y livre, foie gras poélé, pacanes, oignons confits
et dijonnaise au porto

Burger Presque classique(F) 33

Wagyu QC Y livre, cornichons, tomates, sauce Ranch

Piece du Boucher (F) P.M.
Sauce poivre vert et baril caché

Moules au choix (F) 34
Tomates, chorizo / Guanciale, créme et vin blanc
Risotto forestier 37

Cuisse d'oie confite, mimolette, figues et fenouil

Flanc de porc confit + pétoncles 55

Aigre-douce a l'érable, purée de céleri, légumes croguants

Plat du jour / Arrivage P.M.

Boudin maison 38

Poires, dumpling ricotta-courge, caramel de vin rouge

Filet mignon AAA 59

Gratin Dauphinois, légumes , sauce porto

Carré d’'agneau + Merguez de porc 49

Sauce au laurier frais, ratatouille aux herbes, pois chiches

* Pain sur demande

Serveurs, cuisiniers et suiteurs vous remercient




