MENU MIDI

ENTREES

Potage du moment inc. /6
Garnitures appropriées

Salade mesclun +2/8
Pommes, pignons, oka et vinaigrette érable

Plateau +14/19

Foie gras, canard fumé et rillette de truite

Calmars frits +8/14
Mayonnaise épicée

Entrée du moment P.M
Selon l'inspiration des cuisiniers

PROMOTIONS

BOUTEILLES DE VIN -30%
TARTARES PLATS ET BURGERS - 30%
BOUTEILLES DE VIN -30%

* Pain sur demande

PLATS

Tartare saumon (F-S) 29
Pistache émulsion fraises-basilic

Tartare de boeuf (F-S) 29

Salsa de shitake grillés, dijonnaise au thym

Flanc de porc confit + pétoncles 45
Sauce aigre-douce, purée de céleri et légumes
croquants

Burger Juju (F) 36

Boulette de Wagyu QC ¥ livre, foie gras, pacanes,
oignons caramélisés et mayonnaise canneberges

Burger Classique (F) 29

Boulette de Wagyu QC Yz livre, bacon, cornichons,
tomates confites, mayonnaise au cornichons

Plat du jour ou arrivage P.M

Boudin maison 34
Poires, oignons confits, caramel de vin rouge

Moules aux choix 31
Chorizo et tomates / Guanciale, vin blanc et créme

Risotto forestier 35
Cuisse d'oie confite, mimolette, figues et fenouil

Merguez de porc 27

Sauce vin rouge et laurier frais

Piéce du boucher (F) P.M.

Votre pourboire est distribué a I’'équipe depuis 2017 selon une convention signée

par I'équipe de salle. Serveurs, cuisiniers et suiteurs vous remercient




